Monumento al Lambrusco
A monument to Lambrusco
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Il primo Cru prodotto agli inizi degli anni ‘80.
A Sin dalla prima produzione si & distinto
dagli altri Lambruschi del territorio Reggiano.

The first single vineyard Lambrusco, made since the early 1980s.
It marked itself out from other Lambruscos right from the start.
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Il nome Pra di Bosso ricorda la capacita
di questo vino di tracciare confini. La
pianta del bosso veniva infatti utilizzata
per segnare la fine di un vigneto e l'inizio
di un altro. Cosi si comporta il Pra di
Bosso ancora oggi, restando il termine di
paragone unico e ineguagliabile per la
produzione del classico Lambrusco
Reggiano. L'etichetta rappresenta un
importante pezzo di storia dell’azienda
Casali, nonché il primo passo di questa
famiglia di viticoltori nell'innovazione.
Negli anni ‘70 la famiglia Casali decise di
recarsi a Reims, in Champagne, per
sperimentare in prima persona i segreti
produttivi dello spumante pit famoso al
mondo. Dopo questa esperienza si
posero le basi per la produzione del
primo  Metodo Classico dell’Emilia-
Romagna: Ca Besina. Durante il viaggio,
Casali scopri una chiesa con bellissime
vetrate colorate, una di esse
rappresentava una scena di campagna.
Si racconta che fu questa la vera
ispirazione per l'etichetta Pra di Bosso.
Osservando I'etichetta infatti, si nota- no
i tagli tipici delle vetrate a piombo. Le
due persone che lavorano nei campi
sono Massimo Casali e sua moglie Anna,
sullo sfondo delle splendide colline
reggiane.

The name “Pra di Bosso" takes after the very
first single vineyard Lambrusco made since
the early 1980s, when the vineyard's
perimeter was marked with Bosso plants —
box lrees. Literary translates into “Field of
Bosso". The label represents an important
piece of history of the Casall estate, also the
very first step this family of wine growers took
into innovation. In the 1970s, the Casali family
decided to travel to Reims, Champagne. The
aim of the trip to France was to experience
first-hand how the most famous sparkling
wine in the world was made. After learning
about the Champenoise Method, they went
back home to make the first attempts to
produce the very first Traditional Method of
Emilia-Romagna: Ca' Besina. While visiting
Domains in Champagne, Casali discovered a
litile  church with beautiful stained-glass
windows. One of those windows represented
a countryside scene, and still today it is said
those windows to have been the inspiration
behind the Pra di Bosso label. Looking at the
label one can see the wedges typical of
stained-glass windows, where pieces of glass
are both divided and held together by strands
of metal. The two people working in the field
are Massimo Casali and his wife Anna, on the
background of stunning Reggio Emilia hills.

Lambrusco Reggiano D.OP.

TRATTI DISTINTIVI/ DISTINGUISHING FEATURES:

* 40% Lambrusco Montericco - Nota Erbacea /Herbaceous notes
= 40% Lambrusco Marani - Acidita Acidity
= 20% Lambrusco Salamino - Corpo e Colore Body and Color
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Lambrusco Reggiano
Amabile D.O.P.

Lambrusco Reggiano
Secco D.OP.
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Pra di Bosso Storico & il fiore
all'occhiel- lo di una storia unica che
dura da 50 anni. Questo vino affonda
le radici nella tradizione,
raccontandone le origini e le
caratteristiche in un sorso ambizioso
che punta all'eccellenza. =
considerato tra le migliori espressioni
del Lambrusco Reggiano, un vino
capace di esaltare i migliori tratti
dell'iconico “Pra di Bosso". Questo
vale anche per l'etichetta, versione
pi austera ed elegante di quella
originale, pensata per essere perfetta
protagonista sulle tavole dei migliori
ristoranti. Non a caso, Pra di Bosso
Storico & presente nella carta vini di
stellati Michelin, che rappresentano
I'eccellenza gastronomica emiliana.

Pra di Bosso Storico is the jewel in the
crown of a one-of-a-kind history lasting
50 years. lts roots in Casali traditions are
deep and it speaks volumes of their
origins which it brings the best out of in
an ambitious wine which aims for
excellence. This wine is considered
among the best expressions of
Lambrusco Reggio Emilia has to offer,
taking to a premium level all the
distinctive traits of Casali historic brand
“Pra di Bosso". This is true for the label
as well, which is a more austere version
of the original Pra di Bosso label,
designed to be the perfect table
“centerpiece” at the best restaurants. It is
not by chance that Pra di Bosso Storico
can be found in the wine list of Michelin
Star restaurants representing Emilian
gastronomic excellence.

Lambrusco Reggiano Secco

D.O.P.
TRATTI DISTINTIVI/ DISTINGUISHING FEATURES:

* 60% Lambrusco Salamino — Sapidita e Corpo Flavor and Body

= 30% Lambrusco Maestri — Intensita e Astringenza Intensity and Astringency
StructureandElegance

* 10% Malbo — Struttura ed Eleganza
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